
魚料理･甲殻類

本日の鮮魚のヴァプール、バジルのブイヨンソース　
Steamed Fish of the day, Basil Sauce

前菜 本日の鮮魚のポワレ、幸福豚のチョリソーと豆の煮込み添え
Pan fried fish of the day, Clam broth,Chorizo, Beans

首折れ鯖の昆布しめ、レフォールと茄子のフォンダン 本日の鮮魚のグリエ、ラタトゥイユとサフラン風味のソース
KOMBU-Cured Yakushima Mackerel, Horse radish and Eggplant Grilled Fish of the day, Ratatouille, Saffron Summer Nage

タカエビのカルパッチョ、キャビアとクリュスタッセの香り
TAKAEBI Shrimp Carpaccio, Caviar and Crustaceans sauce Broiled YAKUSHIMA Shrimp, Leek Butter Sauce

屋久島産鮮魚のマリネと根菜のメリメロ、ナッツのアクセント 肉料理
Marinated yakushima's fish and root vegetable salad

鹿児島 茶美豚ヒレ肉のポワレ、柘榴のソースと南瓜のピューレ
低温調理なかやま黒牛のタルタルと雲丹、シーザーサラダ添え KAGOSHIMA Pork Tenderloin, Pomegranate sauce and Pumpkin puree
Kagoshima Premium Beef Tartar with Sea Urchin, Caesar Salad

なかやま黒牛ブレゼのプロヴァンサル、自家製ストラッチ添え
鹿屋　幸福豚のサルシッチャとプルドポーク、安納芋のピューレ  "Nakayama" Premium Beef Stewed a la Provencal
Pulled BBQ Pork and salsiccia, Sweet potato puree

薩摩赤鷄 胸肉のロースト、麦とアプリコットのリゾット、マデラが薫るソース

西米良サーモンの軽い燻製とアボカド、ディルとキュウリのソース Roasted Kagoshima red chicken Breast, Madeira wine sauce
Smoked NISHIMERA Salmon with Avocado, Dill and Cucumber sauce

ニュージーランド産  仔羊と季節野菜のグリエ、月桃の香り
Grilled Lamb chops with Vegetables, Shell ginger, Natural Lamb Jus

¥1,000 ※ なかやま黒牛のステーキ　本日の部位より
Sauteed Foie gras and Mango, Ginger Sesame Balsamic sauce WAGYU  "Nakayama" Premium Beef Steak

野菜料理

スープ･パスタ

本日のスープ　又は　本日のパスタ(お一つお選びください） 季節キノコのフリット、レーズンとケッパーのエマルションソース
Soup of the day or Pasta of the day (Please choise of one) Seasonal Mushroom Rizotto, Raisin and Caper sauce

マコモ茸のグリエとカボチャのニョッキ、ジェノベーゼソース
Grilled Manchurian Wild Rice with pumpkin Gnocchi Genovese sauce

チーズ Cheese

本日の屋久島 INSPIRE (スタッフにお尋ねください) ※ シェフが選んだチーズ各種
Today's Yakushima INSPIRE (Please ask your server or chef) Assorted Cheese selected by Chef 1 カット ￥ 600 　盛り合わせ  ￥ 2,500

"Blessing from YAKUSHIMA"  2017

屋久島の海と大地の恵み 
　　　 Fish Dishes and the Crustacean

1500 ～

　　　 Vegetable Dishes

※ フォアグラのポワレとマンゴー、生姜と胡麻の薫り

Soup or Pasta

※のお料理は、追加料金にてお召し上がり頂けます。
※  there will be a supplement charge for the menu.

※

※屋久島車海老と秋野菜のオーブン焼き、ニラバター風味 ¥2,000

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 Meat Dishes

Appetizers 




