
Ａ 前菜２品＋メイン料理＋デザート 
2 APPETIZERS + MAIN COURSE + DESSERT

B 前菜＋メイン料理2品＋デザート + ￥1980
 APPETIZER + 2 MAIN COURSES + DESSERT

 ◆ 屋久島鮮魚のポワレ　コブミカン香る白ワインソース
C 前菜2品＋メイン料理2品＋デザート + ￥3630 ヤングコーンとツルムラサキのソテ

Pan-roasted Yakushima fish, white wine and kaffir lime sauce, baby corn, Indian spinach

表示価格は、サービス料と消費税が含まれております。 ◆ 屋久島鮮魚と夏野菜の炭火焼き　ロメスコソース
 ※Tax and service charge are  included. 焦がしバターソース

前菜  Appetizers Char-grilled Yakushima fish and seasonal onions, romesco sauce

◆ S.S.S　サンカラ　サバ　サラダ ◆ 屋久島・栗生沖 アラのカダイフ揚げ　桷志田黒酢の酢味噌　　
温泉玉子、フライドオニオン、シェリードレッシング 大葉、オクラ、自家製麦味噌
Chopped Yakushima mackerel salad, fried onion chips, soft-boiled local egg, sherry dressing Kadaif fritter of saw-edged perch and shiso basil, vinegared miso and okra sauce

◆ 屋久島産 海の幸のアヒージョ メイン肉料理
ソフトシェル車海老、飛魚のつけあげ、水イカ、キビナゴ、季節野菜

Yakushima seafood and vegetable ajillo, soft shell prawn, squid, deep-fried flying fish ball ◆ ふくどめ小牧場 幸福豚肩ロースのソテ　シェリービネガーソース
じゃがいものピュレ、ズッキーニのソテ、コリンキーのサラダ

◆ 鰹の一湊醤油漬け　屋久島有精卵と屋久トロ Sauteed Koufuku-pork from Kagoshima, onion and sherry vinegar sauce, colinky squash salad
にんにくのチップ、花穂紫蘇、喜界島ゴマ油

Soy sauce marinated bonito, grated Yakushima yam, soft-boiled local egg ◆ 仔羊背肉のロースト　夏野菜のオーブン焼き
マッシュルームのソテ、黒にんにくのピュレ

◆ 薩摩甘海老のセビーチェ　パッションフルーツソース Roasted lamb rack, oven grilled seasonal vegetables, black garlic puree
マイクロコリアンダー、甘長ししとう、ライム

Kagoshima sweet shrimp ceviche, passionfruit sauce, lime, micro coriander ◆ みやざき地頭鶏のコルドンブルー　フルーツトマトのマリネ
セルバチコとバジルのサラダ

◆ なかやま黒牛 もも肉のカルパッチョ風 Cordon bleu of Miyazaki chicken, marinated fruit tomato, rucola selvatica and basil salad
味噌漬け卵黄のパウダー、マッシュルームドレッシング

Nakayama premium beef carpaccio, mushroom dressing salad, miso marinated egg yolk powder メイン米料理・野菜料理

◆ 花鳥賊と茄子のファルシ　ズッキーニのタリオリーニ ◆ 花鳥賊と浅利のパエリア　サフランの香り
バジルオイル Paella of baby squid and asari clams, saffron flavor
Stuffed calamari with eggplant and tomato, zucchini noodles, basil oil

◆ 丸茄子のステーキ　自家製豚味噌の田楽仕立て
◆ 本日のスープ 白髪ねぎと茗荷のサラダ、自家製麦味噌

Soup of the day Steak of eggplant, homemade miso and minced pork sauce, Japanese ginger

◆ 本日のパスタ ◆ 枝豆とひよこ豆のファラフェル　クミン風味のトマトソース　
Pasta of the day 十六穀米

Falafel of edamame beans and chickpea, tomato sauce with cumin

Meat for Main Dishes

屋久島の海と大地の恵み 

メイン魚料理 Fish for Main Dishes

 2 APPETIZERS + 2 MAIN COURSES + DESSERT

Vegetable and Rice for Main Dishes


