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Les Plaisirs de la table

¥ rdzx—7

Soupe de“Kibinago”sardine

AREH T FAL

Calmer et aubergine

IR HEE AR

Bonite grillé et shiitake champignon et pomme

BHWE /o LVEUDE

Crevette et pousses de bambou

Ry 7xT77T Eft

Foie gras et petit pois

AN Ty FRAGE

“Takaba”chou farci et jus de tomate

IRIPROERE ZZE M-I

Beeuf grillé accompagne de légumes en jardinicre

RoE & IEI—N

Fraise et feuille de pin sorbet,blanc-mange de camomille

Bogy WAHE a—t—

Chou a la créme au féves de*“Tonka”et“Tankan”orange

a—b—L/NEF

Café et mignardises

Ile de Yakushima, c’est “ grace du ciel”
La nature de l'ile est une création éternnelle
La Matiére pour la cuisine est une réponse de la nature
L’Amour pour la nature de l'ile,
pour sa terre et ses gens
produit une cuisine de [’Okas
en témoignage de notre gratitude
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Chef de Cuisine Kenji Hayashi



